Impression : Edipress

APERITIFS

ANISES  2Cl e,

Apéritif sec 6¢/ ..........vnrnrennnnee.
Americano, Campari, Porto ............. 5.50
Cocktail Maison ...................

Whisky supérieur
Longdrink, Pritz........cceceevereseensreseersrnnnns 8.00

KIR vin d'Alsace10 ci
Cassis, framboise, mare, myrtille .. 3,50
Champagne, Kirroyal .........ccoceeeuunnne.

VINS AU VERRE 10

Blanc Tariquet ......covveeneseensesneenenne
Rosés ou rouge vin de pays
BOrdeauxX ......occveeveeeneemseeneesenecuecanenns

BOISSONS FRAICHES

Coca-Cola, Orangina, Perrier, coca light,
bitter, SChweppes .......ccoeueverreeereneenne
Limonade, Diabolo ..o
Menthe, fraise, grenadine, citron, cerise,
orgeat, noix de coco, péche, gambetta,
orange, thé péche, cassis, pamplemousse.

EAUX 100

Eaux plates et gazeuses ................ 4.50

JUS DE FRUITS

Ananas, pamplemousse, tomate .. 3,50
Pommes, poire, raisin de pays ........
Fruit pressé Orange, citron ...............

BOISSONS CHAUDES
Caféeodl............ ...1,60
Café double . .. 3,00
1 = 3.00
Noir, vert, fruits rouges

INFUSION .o 3.00
Verveine, menthe, tilleul, camomille

NOS MENUS

MENU DU JOUR

A L'ARDOISE
Plat du jour .........cccneee.. 13.50
Menu Duo ..........cceuene. 16.50

Menu complet ..............

BIERES

Pression (1664)

Mini 25 €l
MiNi PICON ciereererireneenreenseeeseseeenees
MaXi 50 €l s

i NOS SUGGESTIONS

ASSIETTE JACKY .....ooiicniicteisiescssisssesessassssssssssssssessens

Salade mélangée, magret seché de Champtercier, ceuf dur, tomate, noix, pain
d'épices, pruneaux, bleu du Queyras, ravioles frites

CHABANAS BURGER-FRITES-SALADE ..............ennee. 17 €

Pain maison, steack 150gr, tome de montagne, oignons confits, sauce originelle.

LASAGNES FRAICHES AU BCEUF DES HAUTES-ALPES
GRATINEES AU PARMESAN ET SALADE MELANGEE ........ 17€ J

LE REGIONAL
LALSACIEN

28€

MaXi PICON .ueererireriereerseeeseseseaseessesenes
(CT=110) o] 0 T 74 ol OO

Bouteille

Fischer 66 cl ... 7.00
Pelforthbrune33cl...
Despérados 33 ¢l ....eneinnessensrnsineinnns
Biéres sans alcool .........eveeecrenrennnee

Pour accompagner votre apéritif
Flammekueche : ... 9,00

CHAMPAGNES 75 o

Larmigny ....ceeeensencescnsenncnsensennessesnenne
Bernard Gaucher ...
Nicolas Feuillatte ........cceeveververeencennen.
Billecart-Salomon........eeenrcrnenennes

LES BULLES 75 a

NORMANDIE Cidre douX .....cccveeeeeeueuene
DROME Clairette de DieTradition........
ALSACE Crémant ........cceeeeeeeeeeeeeneeresneene

NOS DESSERTS MAISON

Coupe Melba (fruits selon saison) .................cc......... 5.20 €
Creme Caramel 3.40 €
Millefeuille aux Trois Sorbets 5.20 €
Mousse au Chocolat 4.80 €

Nougat Glacé au Miel de Lavande ... 5.20 €
Fruits de saisons
Kougelhopf Glacé au Kirsch
lle Flottante au lait des Hautes-Alpes .................. 4.40 €

Faisselle au miel d’acacia 3.80 €
Meringue glacée 5.40 €
Salade de fruits frais 4.80€

CoupeJacky 7.80€
Sorbet citron, vodka et salade de fruits

Glaces (2 parfums) 4.20€
Vanille , Rhum Raisin Génepi, Framboise, Coco, Citron,
Chocolat, Café, Pistache, Passion

Café gourmand

8.00€

NOS SALADES REPAS
CHAMPSAURINE ..........coiiieinscinseasssssssssssssssessssessasens 16€

Salade mélangée, tourtons aux pommes de terre,
jambon cru, tome des Hautes-Alpes

CHEVRE CP TITBILOU % ...aieeeeeeeeeeeeeeesesssessssesssssssssssnsans 16€
Salade mélangée, sablé au parmesan, pommes fruits, abricot sec et noix
COLMARIENNIE ..............oeeeeeteeeteeeestestssesssssssssssssssssssssssnes 15€

Tarte flambée alsacienne et salade mélangée

NOS POISSONS

Saumon aux champignons et Risotto

de petit épeautre des Hautes Alpes ..., 18€
Gambas décortiquées et grillées au Pistou.......................... 24€
Filet de Bar et sa fricassée de petits légumes.................... 24€
NOS VIANDES

Choucroute d’Alsace cuisinée maison .............cceccveeeneee. 23€
Faux filet au beurre maitred’hétel ................................... 17.50€
Selle d’agneau de pays confite a I'ail doux........................... 18€
Blanquette de veau al’ancienne etrizcréole..................... 18€
Assiette defrites ... 2€

NOS FROMAGES

Fromages denosalpages..........cenenecnecsnnesnennsesnnns 4.80€
IVIUNSTEE ...t eeeeeeeessessessessessessessossessossassossossens 4.80€
Munster et son verre de Gewurztraminer 3 Chateaux ... 8.00€

IMENU @NFANT Plat /AESSEI cuveveereerereereeeerseseeeessessesessessesessessessssessessesre 9.,90€

- Notre carte est composée de produits frais
‘ fait maison
HAUTES

ALPES

Naturellement

Vous étes allergique ?
Nous pouvons vous informer sur les
allergénes contenus dans les plats.

LES BLANCS d

33.50cl 50« 75l

ALSACE

Du patron (le litre blanc)

Edelzwicker .o 6,00 9,00.....16.00
Sylvaner, Klevner PINOt Blanc ... 18.00
La goutte d’or, Muscat Tokay pinot gris,

Gewurztraminer, RIi€SING, ....cceveneneneneesssssssssssesssssssseens 20.00
Gewurztraminer « les trois chateauX » .......ececeeneevecrerreenenne 22.00
Tokay pinot gris « Eichberg », Riesling« Eichberg »,
Gewurztraminer « pfersigherg » ... cencnsnssessnnnns 26.00
Tokay pinot gris, Gewurztraminer Vendanges tardives ....... 46.00
COTES DU RHONE Ch&Vre d'Or .......ccoeemeveverveesennssesssssnnseenssssssens 20.00
TARIQUET ..ceeerireeisesseseseesssesssisssssssssssssssens 14,00 ... 22.00

LES ROSES vin AU PICHET

25,cl 37.50cl 50cl 75 cl

VIN EN PICHET ....cvvvrrrrrrrernseerenrnnns 5.00 ........covvreruneee 8.00....11.00
Vin de table francais 11% vol
VIN DE PAYS DES HAUTES ALPES, COTES DU VENTOUX ......16.00
COTES DE PROVENCE (AOQ) ..cuvvrvreee. 16.00...........cccccoeuune.. 22.00
BANDOL (AOC) La ROQUE ...eveereereereerriesisesisenesenanns 22.00 ... 28.00
COTES DU RHONE (AOC) Alary ... 15.00......oovrrrerne 20.00
TAVE sttt aenas 30.00
VIN DE CORSE (SEC) wuuvuueureuernresseeseusessssssssssssssssssssssessssssssssssssssssssass 18.00
ALSACE PINOT NOIF c.uiuieerierricirecinesseserssssssssssessssssssssssssssssssssessssssnns 19.00
BORDEAUX ...overeeereressinseissesssssssissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssess 20.00
VIN DE LOIRE ChiNON ..ccuvveereieieersrisssisesssesssessssssssssssssssssssssssssesens 24.00

LES ROUGES viN AU PICHET

255cl 3750cl 50l 75 cl

Vin de table frangais 17%vol ......5.00 ........cccoccevvuun... 8,00.....11.00
VIN DE PAYS DES HAUTES ALPES ... 16.00
CUVEE MANON .ouiieeeieiseieiessesessssasessssssasesssssssasssssssssssesssssssssess 18.00
LANGUEDOC ET ROUSSILLON

Fitou Terre NAtale ... eeseisesessesseaens 20.00

SAINT ChINIAN oot ssesaseans 18.00
VIN DE LOIRE (AOC)
Saint Nicolas de Bourgueil, Chinon .........vnrneeoneneennennces 26.00
COTES DE PROVENCE (AOQ).....ccouueevvvrvrennn. 16,00..................... 22.00
BANDOL (AOQ) ..couerirereererreieeseusessesssessessssssessessesssenns 24,00 ...30.00
COTES DU RHONE (AOC)

La Grange Dani€l ...t seessssesesenne 15.00

Cotes du Rhone Alary ....eeveeneenenne. 15.00..........cccceu... 20.00

Cairanne Villages .......veeeeneeneererneencnnns 17.00 ... 23.00

Gigondas, Chateauneuf du Pape ........rneserserseesseesssennes 44.00
VIN DE CORSE Réserve du président ..........cvevrevreneeneerennees 20.00
BORDEAUX (AOCQ)

BOTA@AUX ...ttt iseisessesssssessessseassssessssasesssssssasesnns 20.00

Haut Médoc « Diane de Belgrave » ......venrevrereeneenennees 41.00

Saint-Emilion Le clochet ... 32.00

Saint Emilion grand cru : Chateau Grand Barrail 2014,

Chateau Jean Faure 2007 .......enneneeneesessessesessessssasenss 54.00

Pomerol : Fugue de Nenin ........cneneeseseneeeeseiseiseiseenns 58.00
BOURGOGNE ET BEAUJOLAIS (AOCQ)

GiVry SOUS 1@ ROCHE ... 34.00

Beaujolais, Brouilly ... 24.00

MOTQON ittt s ssssssssssssassassaseasenss 26.00
CAHORS (AOC) Chateau de CaiX .....ocoeereeneereuseeseesenseseesseaseanes 26.00
VIN D’ARGENTINE Clos de Los Siete ......oovereereereserneesenrennees 39.00



